Sotel Jilberdiorse

Beawmdien

TAKE-AWAY

SAMSTAG UND SONNTAG
12.00 BIS 21.30 UHR

MONTAG BIS FREITAG 18.00
BIS 21.30

VORSPEISEN | STARTERS

Silberhorn-Stube Salat mit
Blattsalat, Gartenkrautern,
gerosteten Kernen und
Granatapfel | 9.50
Silberhorn-Stube Salad with lettuce,

garden herbs, roasted seeds and
pomegranate

Gemischeter Salat mit
Blattsalat, Gemtusesalat,
Zwiebeln, verschiedenen

Krautern und Kernemix | 12.50
Mixed salad with lettuce, vegetable
salad, onions, various herbs and a mix
of seeds

Tomaten-Mozzarella-Salat mit
Basilikum und Olivenol | 13.50

Tomato and mozzarella salad with basil
and olive oil

Salatsaucen | Salad sauces
French Dressing

Italian Dressing

Berry Dressing

Olivendl und Essig | olive oil and
vinegar

Alle unsere Preise verstehen sich in CHF inklusive Service und

MwSt.
All our prices are in CHF and include service and VAT

RESERVIEREN SIE SICH IHR MENU
UNTER DER NUMMER +41 33 856 51 31

CALL US AT +41 33 856 51 31
AND BOOK YOUR MEAL

HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Spaghetti Napoli mit
Tomatensauce
Tomato sauce

| 21.00

Cordon Bleu vom Schwein mit

Pommes frites und Gemiise| 29.50
Pork cordon bleu with french fries and
vegetables

Poulet Curry mit Gemiise und
Basmati Reis | 25.50

Chicken curry with vegetables and
basmati rice

Gehacktes mit Hornli,
Rindshackfleisch, Apfelmus und

Reibkéase | 24.00

Traditional Swiss dish made with minced
beef, hornli pasta, apple sauce, and
grated cheese

VEGETARISCHE GERICHTE |
VEGETARIAN DISHES

Rosti mit Bergkase, Spiegelei
und Tomaten | 25.00

Vegetarian rosti with alpine cheese, fried
egg, and tomatoes

Veganes Thai Curry mit Tofu,

Gemiise und Basmati Reis | 21.00
Vegan Thai curry with tofu, vegetables,
and basmati rice



